Raucherfisch Spezialitatenplatte 140 g
Edelfisch Variationen gerauchert, bestehend aus 1) Forellenfilet,2) Aalfilet, 3) Rducherlachs und 4) Gravedlachs, 140g. Vakuum verpackt.
Damit zaubern Sie im Handumdrehen eine kleine Fischplatte.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 0kj
Brennwert kcal 0 kcal
Fett Og

davon gesattigte O0g
Fettsdauren

Kohlenhydrate Og
davon Zucker O0g
Eiweil 0g

Salz 0g

Allergene
Eier Ja
Milch und Laktose Ja
Fisch Ja
Soja Ja

Senf Ja

Sonstige Angaben
Lateinische Bezeichnung Salmo salar

Herkunft Aus Aquakultur

Zutaten

1) Forellenfilet, gerduchert 24% (Forelle, Speisesalz, Rauch); 2) Aalfilet, gerduchert 24% (Aal, Speisesalz, Rauch); 3) Raucherlachs 24% (Lachs,
Speisesalz, Rauch); 4) Graved-Lachs 24% (Lachs, Zucker, Speisesalz, Dillspitzen, schwarzer Pfeffer).

1) Oncorhynchus mykiss aus Aquakultur in der Tiirkei, 2) Anguilla anguilla aus Aquakultur in Deutschland, 3+4) Salmo salar aus Aquakultur in
Norwegen,
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