Austern Oysri 24 Stiick

Oysri ist der Rockstar unter den Austern. Diese irische Auster wird in der frischen, sauberen und griinen Dungarvan Bay-Region angebaut.
Dort wichst sie zu einer salzigen und rauen Auster heran, die dem Namen Oysri (vom keltischen Wort fiir oisri (Auster)) alle Ehre macht. Der
Ziichter unserer Oysri kultiviert diese Auster seit Jahrhunderten in diesem Gebiet.

Felsenaustern Grofe 3 - 24 Stiick im Korb

Die Auster hat einen feinen nufRartigen Geschmack, der die Weiten des Meeres schmecken lasst.

Die optimale Lagerung erreichen Sie in Threm Kiihlschrank, wenn Sie das Korbchen gerade hin legen.
Infos zur Auster:

Lebende Austern werden als Delikatesse kalt geschliirft. Das Fleisch ist zart und wiirzig. Man kann Austern aber auch pochieren, grillen und
gratinieren. Austern leben in den flachen Kiistenraumen an Nordsee und Atlantik, wo sie meist in kiinstlich angelegten Lolonien, den
Austernbanken, leben.

Hersteller: Krijn Verwijs Yerseke B.V.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 240 kj

Brennwert kcal 48 kcal

Fett 19¢g

davon gesattigte 08g

Fettsdauren

Kohlenhydrate 8¢g

davon Zucker 0g

Eiweifl 6g

Salz O0g
Allergene

Weichtiere Ja
Sonstige Angaben

Lateinische Bezeichnung Crassostrea gigas

Herkunft Gefangen

F. L. Bodes Nachfolger GmbH & Co. KG
IdNT.1460/153/02192
USt-IdNr.: DE 256843577
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https://neu.lachskontor.de/detail/018ab301d8ef70998873d4b27d0e8586

Fanggebiet Nordsee

Fanggeratekategorie Dredgen

F. L. Bodes Nachfolger GmbH & Co. KG
IdNr.: 460/153/02192
USt-IdNr.: DE 256843577
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